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PEKONI Lakta-Happo on Finlactic Oy:n ja Hankkija Oy:n yhdessa kehittama uutuus siko-
jen liemirehuruokintaan. Se sisaltda maitohapon ja sorbiinihapon lisdksi aromiainetta. Silla
voidaan saataa happamuutta seka ohjata liemirehun kaymista halutun mikrobikasvuston
suuntaan. Uutuustuotteen hapot toimivat elainten terveyden kannalta edullisesti. Ne ovat
ns. ei-haihtuvia happoja, joten PEKONI Lakta-Happo tuotteen kasittely on miellyttavaa
my0s suljetuissa tiloissa ja laitteistojen korroosio on samalla tavanomaista vahaisempaa.

TALOUS

Markkinoilla olevia kilpailevia tuotteita korkeammasta hin-
nasta huolimatta PEKONI Lakta-Hapon kaytolla tilan ta-
loudellinen tulos paranee. Tahan vaikuttaa erityisesti liha-
sikaloiden osalta paivakasvun mahdollistama sikapaikan
kiertoajan lyhentadminen. Yksinomaan tasta on seurauksena
vuositasolla huomattavia saastdja. Lisadsaastdja on odotet-
tavissa rehuhyotysuhteen paranemisesta. Jotta tama hyoty
saavutetaan on tilalla huolehdittava siita, etta karkipainon
ylittavia sikoja on mahdollisimman vahan.

TILAKOKEMUKSIA

PEKONI Lakta-Happoa ovat kayttaneet useat emakko-,
yhdistelma-, ja lihasikatilat. Kokemukset ovat olleet kaikilta
osin mydnteisia. Emakkojen sydnti on todettu hyvaksi heti
porsimisen jalkeenkin. Havaitut lihasikojen paivakasvun
lisdykset ovat vaihdelleet valilld 30-60 grammaa, riippuen
porsaiden geneettisesta laadusta. Lihaprosentit ovat kuiten-
kin pysyneet kdytdnndssa muuttumattomina paivakasvun
lisdyksesta huolimatta. Lisaksi tiloilla, joilla on ollut putkis-
toissa kaasunmuodostusta, ndma ongelmat ovat havinneet,
kun on siirrytty kayttamaan PEKONI Lakta-Happoa.

MAITOHAPPO ON LUONNONTUOTE

PEKONI Lakta-Happo siséaltaa paakomponenttina fermen-
toimalla tuotettua maitohappoa. Maitohappo on laajalti kay-
tossa elintarviketeollisuuden eri sektoreilla. Se on elimistdn
toiminnan kannalta olennainen seka ihmisen ettd porsaan
suolistossa. Liemirehussa maitohappoon lisatty sorbiinihap-
po parantaa kummankin hapon tehoa. Liemirehuun lisat-
tyna sorbiinihapolla vahvistettu maitohappo yllapitaa liemi-
rehun laadun ja tuoreuden estamalla haitallisten hiivojen ja
bakteerien kasvua. Tdman seurauksena kaasunmuodostus
vahenee ja porsaille vastenmielisten voihapon ja etikkaha-
pon synty estyy, mikd parantaa liemirehun maittavuutta.

SORBIINIHAPPO LISAA MAITOHAPON TEHOA

Sorbiinihappo on maitohapon tapaan elintarviketeollisuuden
laajasti kdyttdma luonnollinen sailéntdaine. Sen vaikutuksia
liemirehuissa esiintyviin mikrobikasvustoihin on perusteelli-
sesti tutkittu muun muassa Suomessa. Naissa tutkimuksis-
sa on voitu pitavasti osoittaa, ettd sorbiinihappo on erittain
tehokas hiivakasvuston ehkaisija jo pienind pitoisuuksina.
Erityisesti sen on havaittu rajoittavan liemirehussa esiin-
tyvan kaasua tuottavan hiivatyypin kasvua. Muun muassa
tastd johtuen PEKONI Lakta-Happo minimoi kaasunmuo-
dostuksen sekoitussailiossa ja putkistossa sekd pidentda
liemirehun kayttdaikaa ja vahentaa kuiva-ainetappioita.

KAYTTO JA ANNOSTELU

PEKONI Lakta-Happo tuotetta suositellaan kaytettavaksi
jatkuvasti, jotta liemirehujarjestelman ajautuminen ongel-
miin estetdan ja liemirehun laatu sailytetdan vakaana rajoit-
tamalla mikrobikasvustoa. Kayttdomaarasuositus on silloin

1 litraa/ tonni liemirehua. Mikali PEKONI Lakta-Happo tuo-
tetta kaytetdan vain ongelmien ilmetesséd on suositeltava
annos silloin 3-4 litraa/tonni liemirehua kunnes ongelma
poistuu.

Suurillakaan annoksilla ei ole haitallista vaikutusta maitta-
vuuteen.
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PEKONI Lakta-Happo

Koostumus Pakkauskoot

» Maitohappo * 30 | kanisteri

« Sorbiinihappo * 200 | tynnyri

» Aromiaine » 1000 | IBC Kkontti

* |rtotavarana
toimittajalta

PEKONI Lakta-Hapon kaytolla voidaan ohjata liemi-
rehun kaymista hiivakasvustoa torjuvaan suuntaan.

Kuva 1.
Hiivat liemirehussa sailytysajan ja PEKONI Lakta-Hapon
lisdyksen funktiona.

PEKONI LAKTA-HAPPO LIEMIREHUSSA

Porin kaupungin elintarvike- ja ymparistlaboratoriossa
(PORILAB) tutkittiin useita maitohapon ja muiden orgaanis-
ten haihtumattomien happojen seoksia ja niiden vaikutuksia
kaupalliselta tilalta saatuihin liemirehunaytteisiin.

Naytteistad tutkittin pH, maitohappobakteerit, hiivat, entero-
bakteerit ja klostridit seka aistinvaraisesti kaasunmuodostus
ja liemirehun tuoksu. Lupaavimmista seoksista valmistetut
koe-erat testattiin toimivassa yhdistelmasikalassa. Naiden
tulosten pohjalta on koostettu PEKONI Lakta-Happo.
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PEKONI Lakta-Hapon kaytdlla voidaan ohjata liemi-
rehun kaymistd maitohappobakteereita tuottavaan
suuntaan.

Kuva 2.
Maitohappobakteerit liemirehussa sailytysajan ja PEKONI
Lakta-Hapon lisdyksen funktiona.
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Kuvassa 3 on esitetty maitohappobakteerien suhde
hiivoihin eri annosmaarilld vaikutusajan funktiona.
Siitd voidaan havaita, miten liemirehussa mikro-
bisuhde ohjautuu maitohappobakteerivoittoiseksi
PEKONI Lakta-Hapon vaikutuksesta. PEKONI Lak-
ta-Happo ja runsastunut maitohappobakteerikanta
saatavat liemirehun happamuutta itseohjautuvasti,
jolloin suurikaan annostaso ei voi laskea liemirehun
pH-arvoa liian alas.

Kuva 3.
Maitohappobakteerien ja hiivojen suhde liemirehussa
sdilytysajan ja PEKONI Lakta-Hapon lisdyksen funktiona.

MaitohappobakteeritHiivat
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HYODYT ELAIMEN HYVINVOINNILLE

* L-maitohappo on fermentoimalla valmistettu ja siten se luokitellaan luonnolliseksi, erotukseksi
synteettisesti valmistetusta maitohaposta. L-maitohappoa esiintyy luonnostaan porsaiden
suolistossa

» Parantaa sikojen ja porsaiden ruoansulatusta ja siten kasvua

* Lisda haimanesteen eritystd, mika parantaa rehunsulatusta ohutsuolessa

SAILONNALLISET HYODYT

» Heikentaa haitallisten bakteerien soluseinaa ja edistda nain bakteerikasvua estavien aineiden
toimintaa rehussa

* Alentaa liemirehujen pH:ta. Tdma estaa ja hidastaa rehussa olevan bakteeri-, sieni- ja
hiivakannan kasvua

 Estda kdymiskaasujen muodostuksen

» Ohjaa liemirehun kdymista haitallisten aerobisten bakteerien kasvua estdvaan suuntaan

TYOHYGIENISET HYODYT

» Koska maitohappo ei ole niin sanottu haihtuva happo, sité ei esiinny tydskentelytilan
hengitysilmassa. Ei siis hapon hajua

« Ei ruostuta laitteistoa

* Ei polta ihoa

* Vaarallisten aineiden kuljetus- ja varastointisdadokset (VAK-saadokset) eivat koske maitohappoa

YMPARISTONAKOKOHDAT

 L-maitohappo eli luonnollinen maitohappo on valmistettu ymparistdystavallisesti
maitohappobakteereja kasvattamalla, jolloin on valtetty raskas kemiallinen synteesiprosessi

* L-maitohapon valmistuksen raaka-aineet ovat maitohappobakteerin lisédksi sen kasvussa
tarvittavat raaka-aineet, jotka ovat paasaantdisesti luonnontuotteita

» Maitohapon valmistusprosessi on ymparistoystavallinen ja sen hiilijalanjalki on tavanomaisia
kemianteollisuuden tuotteita alhaisempi

PEKONI
LAKTA-HAPPO

Valmistaja: Markkinointi:
FINLACTIC OY Hankkija Oy
Ratastie 5, 32800 Kokemaki PL 390, 05801 Hyvinkaa

Puh: 040-900 7980
www.finlactic.fi www.agrimarket.fi

Satagrafia_131123




